
Sabayon van een bier naar keuze (vanaf 2 personen)       •  10,50 p.p.
Sabayon à la bière au choix (à partir de 2 personnes)
Sabayon of a beer of your choice (from 2 persons)

Dame Blanche: artisanaal vanilleijs + warme chocoladesaus bereid met Gouden 
Carolus Whisky Infused       •  10,60
Dame Blanche: glace à la vanille artisanale + chocolat fondu à la Gouden Carolus Whisky Infused
Dame Blanche: artisan vanilla ice cream + hot chocolate sauce made with Gouden Carolus Whisky Infused

     Gouden Carolus Whisky Infused

Café Glacé: artisanaal vanilleijs + koffi  e + Belgian Cream likeur met Gouden 
Carolus Single Malt       •  11,50
Café Glacé: glace à la vanille artisanale + café + liqueur Belgian Cream à base du Gouden Carolus Single Malt
Café Glacé: artisan vanilla ice cream + coff ee + Belgian Cream liqueur made with Gouden Carolus Single Malt

     Gouden Carolus Whisky Infused

Belgisch kaasbordje van kaasmeester Schockaert + chutney van peer & appel 
geparfumeerd met Gouden Carolus Hopsinjoor        •  16,30
Assiette de fromages belges de maître fromager Schockaert + chutney de poires & pommes parfumé 
à la Gouden Carolus Hopsinjoor
Belgian cheese plate from cheese master Schockaert + pear & apple chutney perfumed with Gouden Carolus

     Gouden Carolus Hopsinjoor

Brownie met frambozensorbet met vegan crème anglaise en karamel bereid 
met Gouden Carolus Single Malt        •  11,80
Brownie avec sorbet à la framboise, crème anglaise végétalienne et caramel à la Gouden Carolus Classic
Brownie with raspberry sorbet, vegan custard and caramel made with Gouden Carolus Classic

     Gouden Carolus Single Malt

Appelbeignets met vegan crème anglaise bereid met Gouden Carolus Classic       •  11,80
Beignets de pomme avec crème anglaise végétalienne à la Gouden Carolus Classic
Appelbeignets with vegan custard made with Gouden Carolus Classic

     Gouden Carolus Ambrio

Chocolademousse bereid met Gouden Carolus Whisky Infused       •  9,60
Mousse au chocolat à la Gouden Carolus Whisky Infused
Chocolate mousse made with Gouden Carolus Whisky Infused

     Gouden Carolus Whisky Infused

Tiramisu speculaas bereid met Gouden Carolus Single Malt       •  10,30
Tiramisu spéculoos à la Gouden Carolus Single Malt
Tiramisu ‘speculaas’ made with Gouden Carolus Single Malt

     Gouden Carolus Whisky Infused

Welkom bij Het Anker!
Brouwerij Het Anker is een familiebrouwerij die al 6 generaties lang bier brouwt in 
het Groot Begijnhof van Mechelen. Tijdens een bezoek onder begeleiding van een 
gids ontdek je één van de oudste brouwerijen in België. In 2010 werd in Blaasveld een
volwaardige whisky-stokerij opgebouwd en in gebruik genomen. Sindsdien wordt 
daar Belgische whisky gestookt uit het moutbeslag van de Gouden Carolus bieren.
Begin 2022 opende “Batteliek”: een microbrouwerij, microstokerij en limonaderij in een 
voormalige kerk. Een wondere plek waar je kan genieten van huisgemaakte dranken in de

restobar of tijdens een creatieve workshop! 

Bienvenue chez Het Anker !
La brasserie Het Anker est une brasserie familiale qui produit de la bière dans le Grand 
Béguinage de Malines depuis 6 générations. Au cours d’une visite guidée, découvrez l’une 
des plus anciennes brasseries de Belgique. En 2010, à Blaasveld, une distillerie de whisky 
est aménagée et mise en service. Depuis lors, du whisky belge y est distillé à partir du 
moût de malt des bières Gouden Carolus. ”Batteliek” a ouvert ses portes début 2022 : une
micro-brasserie, une micro-distillerie et une limonaderie dans une ancienne église. Un
endroit merveilleux où l’on peut déguster des boissons artisanales au restobar ou lors d’un 

atelier créatif !

Welcome at Het Anker!
Brewery Het Anker is a family-run brewery that has been brewing beer in Mechelen’s Grand 
Beguinage for six generations. During a visit with a guide you will discover one of the oldest
breweries in Belgium. In 2010, the family farm in Blaasveld was turned into a whisky
distillery. Since then, Belgian whisky has been distilled there from the malt mash of the 
Gouden Carolus beers. “Batteliek” opened in early 2022: a micro-brewery, micro-distillery
and lemonade factory in a former church. A wonderful place where you can enjoy

home-made drinks in the restobar or during a creative workshop!

DESSERT

DIGESTIF

Max. 4 verschillende gerechten per gang & 1 rekening per tafel,
bedankt voor uw begrip.

Max. 4 plats diff érents par service & 1 addition par table,
merci de votre compréhension.

Max. 4 diff erent dishes per course & 1 bill per table,
thank you for your understanding.

= veggie         = vegan                 = suggestie bier/whisky

De samenstelling van producten kan wijzigen.
Wend je tot ons personeel bij allergieën of intoleranties.

La composition des produits peut changer. 
En cas d’allergies ou d’intolérances, veuillez en informer notre personnel.

The composition of products may vary.
In case of allergies or intolerances, please let our staf know.

Gouden Carolus Single Malt  •  2.5cl - 4,70 | 5cl - 9,40
Alc. 46,0% vol.  •  Verfi jnde whisky gedistilleerd uit het moutbeslag van Gouden Carolus Tripel

Gouden Carolus Blaasveld Broek  •  2.5cl - 5,20 | 5cl - 10,40
Alc. 46,0% vol.  •  Geelgouden whisky met een zacht gerookte toets

Gouden Carolus Sherry Oak  •  2.5cl - 5,20 | 5cl - 10,40
Alc. 46,0% vol.  •  Whisky verrijkt met een selectie Oloroso sherry vaten

Belgian Cream with Gouden Carolus Single Malt  •  2.5cl - 2,90 | 5cl - 5,80
Alc. 17,0% vol.  •  Roomlikeur bereid met Gouden Carolus Single Malt whisky

Mechelse koffi  e  •  12,20
Met Gouden Carolus Single Malt of Belgian Cream

TO SHARE

SNACKS (<17:00)

+
Huisgemaakte mayonaise  •  1,20  -  mayonnaise maison  -  homemade mayonnaise 
Huisgemaakte veganaise  •  1,20  -  mayonnaise végétalienne  -  homemade vegenaise
Ketchup  •  1,00  -  ketchup  -  ketchup    Warme saus  •  3,00  -  sauce chaude  -  hot sauce
Frietjes  •  3,70  -  frites  -  fries    Kroketjes  •  3,70  -  croquettes
Puree  •  3,70  -  purée  -  mashed patatoes
Rozemarijnpatatjes  •  3,70  -  pommes de terre au romarin  -  rosemary potatoes

Huisgemaakte BLT kalfsburger met mout, ambrionaise, brouwerskaas & 
aardappelpartjes  •  22,30
Burger de veau maison au malt d’orge, lard croustillant, fromage du brasseur & quartiers de pommes de terre
Homemade veal burger with barley malt, crispy bacon, brewer’s cheese & potato wedges

     Gouden Carolus Classic

Toast van Mechelkorn brouwersbrood met kippenlevertjes, spekjes & 
oesterzwam geblust met Gouden Carolus Ambrio  •  12,70
Toast de Mechelkorn pain du brasseur aux foies de volaille, lardons & champignons déglacés à la 
Gouden Carolus Ambrio
Toast of Mechelkorn brewer’s bread with chicken livers, bacon & mushrooms deglazed with 
Gouden Carolus Ambrio

     Gouden Carolus Classic

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas & beukenzwam        •  14,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas, beukenzwam,
brouwerskaas, beenham & spek  •  15,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Toast “Het Anker” (2 stuks): Mechelkorn brouwersbrood, kaas, ham,
spiegelei, slaatje, tomaat & mayonaise  •  14,80
Toast “Het Anker” (2 pcs) : Mechelkorn pain du brasseur, fromage, jambon, œuf au plat, salade, 
tomate & mayonnaise
Toast “Het Anker” (2 pcs): Mechelkorn brewer’s bread, cheese, ham, fried egg, salad, tomato & mayonnaise

     Maneblusser

Tomatensoep        / dagsoep met Mechelkorn brouwersbrood        •  7,40
Soupe de tomate / soupe du jour avec pain du brasseur Mechelkorn
Tomato soup / soup of the day with Mechelkorn brewer’s bread

Caesarsalade met hoevekip, crostini van Mechelkorn en dressing bereid met
Gouden Carolus Single Malt  •  22,80
Salade César au poulet fermier, crostini de Mechelkorn et vinaigrette au Gouden Carolus Single Malt
Caesar salad with farm chicken, Mechelkorn crostini and dressing made with Gouden Carolus Single Malt

     Gouden Carolus Tripel

Speltpasta met champignons, verse kruiden, gegrilde paprika en
kerstomaatjes        •  21,60
Pâtes d’épeautre avec champignons, herbes fraîches, poivron grillé et tomates cerises
Spelt pasta with mushrooms, fresh herbs, grilled peppers and cherry tomatoes

     La Cambre IPA

Carpaccio van Belgisch witblauwrund met balsamico van Gouden Carolus 
Imperial Dark, parmezaan, gepofte tomaat & crostini van Mechelkorn  •  16,70
Carpaccio de boeuf Blanc-Bleu Belge avec vinaigre balsamique de Gouden Carolus Imperial Dark, 
parmesan, tomate röti et crostini de Mechelkorn
Carpaccio of Belgian Blue beef with balsamic vinegar of Gouden Carolus Imperial Dark,
Parmesan, roasted tomatoes and crostini of Mechelkorn

     Gouden Carolus Ambrio

Artisanale kroketjes:
Croquettes artisanales:
Artisanal croquettes:

     Maneblusser

kaas       • 14,90
fromage
cheese

duo • 16,80Noordzeegarnaal • 18,40
crevettes de la mer du Nord
North Sea shrimp

Vegan quinoasalade met geroosterde pompoen, paprika, cranberry, falafel-
balletjes en sinaasappelvinaigrette bereid met Gouden Carolus Tripel        •  21,90
Salade de quinoa végétalienne avec potiron rôti, poivrons, canneberges, boules de falafel et 
vinaigrette à l’orange à la Gouden Carolus Tripel
Vegan quinoa salad with roasted pumpkin, pepper, cranberry, falafel balls and orange vinai-
grette made with Gouden Carolus Tripel

     La Cambre Blond

Lasagne met tomatenroomsaus, kalfsgehakt, Belgische groentjes en
brouwerskaas  •  19,80
Lasagne avec sauce tomate à la crème, hachis de veau, légumes belges et fromage du brasseur
Lasagne with creamy tomato sauce, veal mince, Belgian vegetables and brewer’s cheese

     Gouden Carolus Ambrio

Suprême van hoevekip, romige kippenjus bereid met Gouden Carolus
Imperial Blond en champignons, asperges & kroketten  •  27,50
Suprême au poulet fermier, sauce crémeuse au poulet à la Gouden Carolus Imperial Blond et 
champignons, asperges et croquettes
Farm chicken supreme, creamy chicken gravy made with Gouden Carolus Imperial Blond and 
mushrooms, asparagus & croquettes

     Gouden Carolus Tripel

Steak (250g) met frietjes, tomatenslaatje & saus naar keuze - peperroom / 
béarnaise / champignon / mosterdsaus / Ankersaus  •  27,30
Steak (250g) avec frites & salade de tomates - sauce au choix - poivre / béarnaise /
champignons / sauce moutarde / Anker sauce
Steak (250g) with fries & tomato salad - sauce of your choice - peppercorn / béarnaise / mush-
room / mustard sauce / Anker sauce

Steak tartaar (rauw) met frietjes  •  24,90
Steak tartare (cru) avec frites
Steak tartare (raw) with fries

     Gouden Carolus Tripel

Tarbot Meunière met frietjes & slaatje  •  30,80
Turbot Meunière avec frites & salade
Turbot Meunière with fries & salad

     Gouden Carolus Imperial Blond

Varkenshammetje met stoemp van de dag  & mosterdsaus op basis van 
Tierenteyn mosterd, bereid met Gouden Carolus Tripel  •  30,30
Jambonneau avec purée du jour & sauce à la Gouden Carolus Tripel & moutarde Tierenteyn
Pork leg roast with mash of the day & sauce made with Gouden Carolus Tripel & Tierenteyn 
mustard

     Gouden Carolus Ambrio

Varkensvleesribben gegaard op 63°C met frietjes, koolslaatje & BBQ saus 
bereid met Gouden Carolus Whisky Infused  •  28,90
Côtes de porc cuites à 63°C avec frites, salade de chou & sauce BBQ à la Gouden Carolus Whisky Infused
Pork ribs cooked at 63°C with fries, cole slaw & BBQ sauce made with Gouden Carolus Whisky Infused

     Gouden Carolus Classic

Apérobord ‘Wolkenhoeve’ charcuterie en brouwerskaas  •  19,80
Planche apéro ‘Wolkenhoeve’ de charcuterie et fromage du brasseur
Appetizer plate ‘Wolkenhoeve’ with charcuterie and brewer’s cheese

Panna cotta van brouwerskaas, rode biet, granola met tomaat 
& aceto van Gouden Carolus Imperial Dark        •  14,70
Panna cotta de fromage du brasseur, betterave rouge, granola à la tomate & acéto
à la Gouden Carolus Imperial Dark
Panna cotta with brewer’s cheese, beetroot, granola with tomato & aceto
made with Gouden Carolus Imperial Dark

     Gouden Carolus Ambrio

Vlaamse stoverij bereid met Gouden Carolus Classic met
frietjes & witloofslaatje              rund  •  24,80       vegan        •  24,80
Carbonades fl amandes à la Gouden Carolus Classic
avec frites & chicons | boeuf / vegan
Flemish stew made with Gouden Carolus Classic
with fries & chicory salad | beef / vegan

     Gouden Carolus Classic

Fish & Chips van goudbrasem in Gouden Carolus Hopsinjoor
bierdeeg met frietjes & tartaarsaus  •  27,40
Fish & chips de daurade royale à Gouden Carolus Hopsinjoor pâte à bière, frites & sauce tartare
Fish & chips of gilt-head bream with Gouden Carolus Hopsinjoor beer batter, fries & tartar sauce

     Gouden Carolus Hopsinjoor

ENTREES

SALADES & PASTA

MAINS

Huisgemaakte bitterballen bereid
met Gouden Carolus Classic (6 stuks)           rund  •  9,60         vegan        •  9,60
Bitterballen maison à la Gouden Carolus Classic
Homemade bitterballen made with Gouden Carolus Classic

Portie Gouden Carolus brouwerskaas met Mechelkorn brouwersbrood         • 11,30
Portion de fromage du brasseur à la Gouden Carolus Tripel avec pain du brasseur Mechelkorn
Portion brewer’s cheese made with Gouden Carolus Tripel with Mechelkorn brewer’s bread

Bloemkoolhapjes tempura & groene kruidendip bereid met
Gouden Carolus Imperial Dark        •  8,80
Des amuses chou-fl eur tempura & trempette aux herbes verte à la Gouden Carolus Imperial Dark
Caulifl ower appetizers with tempura & green herbal dip made with Gouden Carolus Imperial Dark

TO SHARE

SNACKS (<17:00)

+
Huisgemaakte mayonaise  •  1,20  -  mayonnaise maison  -  homemade mayonnaise 
Huisgemaakte veganaise  •  1,20  -  mayonnaise végétalienne  -  homemade vegenaise
Ketchup  •  1,00  -  ketchup  -  ketchup    Warme saus  •  3,00  -  sauce chaude  -  hot sauce
Frietjes  •  3,70  -  frites  -  fries    Kroketjes  •  3,70  -  croquettes
Puree  •  3,70  -  purée  -  mashed patatoes
Rozemarijnpatatjes  •  3,70  -  pommes de terre au romarin  -  rosemary potatoes

Huisgemaakte BLT kalfsburger met mout, ambrionaise, brouwerskaas & 
aardappelpartjes  •  22,30
Burger de veau maison au malt d’orge, lard croustillant, fromage du brasseur & quartiers de pommes de terre
Homemade veal burger with barley malt, crispy bacon, brewer’s cheese & potato wedges

     Gouden Carolus Classic

Toast van Mechelkorn brouwersbrood met kippenlevertjes, spekjes & 
oesterzwam geblust met Gouden Carolus Ambrio  •  12,70
Toast de Mechelkorn pain du brasseur aux foies de volaille, lardons & champignons déglacés à la 
Gouden Carolus Ambrio
Toast of Mechelkorn brewer’s bread with chicken livers, bacon & mushrooms deglazed with 
Gouden Carolus Ambrio

     Gouden Carolus Classic

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas & beukenzwam        •  14,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas, beukenzwam,
brouwerskaas, beenham & spek  •  15,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Toast “Het Anker” (2 stuks): Mechelkorn brouwersbrood, kaas, ham,
spiegelei, slaatje, tomaat & mayonaise  •  14,80
Toast “Het Anker” (2 pcs) : Mechelkorn pain du brasseur, fromage, jambon, œuf au plat, salade, 
tomate & mayonnaise
Toast “Het Anker” (2 pcs): Mechelkorn brewer’s bread, cheese, ham, fried egg, salad, tomato & mayonnaise

     Maneblusser

Tomatensoep        / dagsoep met Mechelkorn brouwersbrood        •  7,40
Soupe de tomate / soupe du jour avec pain du brasseur Mechelkorn
Tomato soup / soup of the day with Mechelkorn brewer’s bread

Caesarsalade met hoevekip, crostini van Mechelkorn en dressing bereid met
Gouden Carolus Single Malt  •  22,80
Salade César au poulet fermier, crostini de Mechelkorn et vinaigrette au Gouden Carolus Single Malt
Caesar salad with farm chicken, Mechelkorn crostini and dressing made with Gouden Carolus Single Malt

     Gouden Carolus Tripel

Speltpasta met champignons, verse kruiden, gegrilde paprika en
kerstomaatjes        •  21,60
Pâtes d’épeautre avec champignons, herbes fraîches, poivron grillé et tomates cerises
Spelt pasta with mushrooms, fresh herbs, grilled peppers and cherry tomatoes

     La Cambre IPA

Carpaccio van Belgisch witblauwrund met balsamico van Gouden Carolus 
Imperial Dark, parmezaan, gepofte tomaat & crostini van Mechelkorn  •  16,70
Carpaccio de boeuf Blanc-Bleu Belge avec vinaigre balsamique de Gouden Carolus Imperial Dark, 
parmesan, tomate röti et crostini de Mechelkorn
Carpaccio of Belgian Blue beef with balsamic vinegar of Gouden Carolus Imperial Dark,
Parmesan, roasted tomatoes and crostini of Mechelkorn

     Gouden Carolus Ambrio

Artisanale kroketjes:
Croquettes artisanales:
Artisanal croquettes:

     Maneblusser

kaas       • 14,90
fromage
cheese

duo • 16,80Noordzeegarnaal • 18,40
crevettes de la mer du Nord
North Sea shrimp

Vegan quinoasalade met geroosterde pompoen, paprika, cranberry, falafel-
balletjes en sinaasappelvinaigrette bereid met Gouden Carolus Tripel        •  21,90
Salade de quinoa végétalienne avec potiron rôti, poivrons, canneberges, boules de falafel et 
vinaigrette à l’orange à la Gouden Carolus Tripel
Vegan quinoa salad with roasted pumpkin, pepper, cranberry, falafel balls and orange vinai-
grette made with Gouden Carolus Tripel

     La Cambre Blond

Lasagne met tomatenroomsaus, kalfsgehakt, Belgische groentjes en
brouwerskaas  •  19,80
Lasagne avec sauce tomate à la crème, hachis de veau, légumes belges et fromage du brasseur
Lasagne with creamy tomato sauce, veal mince, Belgian vegetables and brewer’s cheese

     Gouden Carolus Ambrio

Suprême van hoevekip, romige kippenjus bereid met Gouden Carolus
Imperial Blond en champignons, asperges & kroketten  •  27,50
Suprême au poulet fermier, sauce crémeuse au poulet à la Gouden Carolus Imperial Blond et 
champignons, asperges et croquettes
Farm chicken supreme, creamy chicken gravy made with Gouden Carolus Imperial Blond and 
mushrooms, asparagus & croquettes

     Gouden Carolus Tripel

Steak (250g) met frietjes, tomatenslaatje & saus naar keuze - peperroom / 
béarnaise / champignon / mosterdsaus / Ankersaus  •  27,30
Steak (250g) avec frites & salade de tomates - sauce au choix - poivre / béarnaise /
champignons / sauce moutarde / Anker sauce
Steak (250g) with fries & tomato salad - sauce of your choice - peppercorn / béarnaise / mush-
room / mustard sauce / Anker sauce

Steak tartaar (rauw) met frietjes  •  24,90
Steak tartare (cru) avec frites
Steak tartare (raw) with fries

     Gouden Carolus Tripel

Tarbot Meunière met frietjes & slaatje  •  30,80
Turbot Meunière avec frites & salade
Turbot Meunière with fries & salad

     Gouden Carolus Imperial Blond

Varkenshammetje met stoemp van de dag  & mosterdsaus op basis van 
Tierenteyn mosterd, bereid met Gouden Carolus Tripel  •  30,30
Jambonneau avec purée du jour & sauce à la Gouden Carolus Tripel & moutarde Tierenteyn
Pork leg roast with mash of the day & sauce made with Gouden Carolus Tripel & Tierenteyn 
mustard

     Gouden Carolus Ambrio

Varkensvleesribben gegaard op 63°C met frietjes, koolslaatje & BBQ saus 
bereid met Gouden Carolus Whisky Infused  •  28,90
Côtes de porc cuites à 63°C avec frites, salade de chou & sauce BBQ à la Gouden Carolus Whisky Infused
Pork ribs cooked at 63°C with fries, cole slaw & BBQ sauce made with Gouden Carolus Whisky Infused

     Gouden Carolus Classic

Apérobord ‘Wolkenhoeve’ charcuterie en brouwerskaas  •  19,80
Planche apéro ‘Wolkenhoeve’ de charcuterie et fromage du brasseur
Appetizer plate ‘Wolkenhoeve’ with charcuterie and brewer’s cheese

Panna cotta van brouwerskaas, rode biet, granola met tomaat 
& aceto van Gouden Carolus Imperial Dark        •  14,70
Panna cotta de fromage du brasseur, betterave rouge, granola à la tomate & acéto
à la Gouden Carolus Imperial Dark
Panna cotta with brewer’s cheese, beetroot, granola with tomato & aceto
made with Gouden Carolus Imperial Dark

     Gouden Carolus Ambrio

Vlaamse stoverij bereid met Gouden Carolus Classic met
frietjes & witloofslaatje              rund  •  24,80       vegan        •  24,80
Carbonades fl amandes à la Gouden Carolus Classic
avec frites & chicons | boeuf / vegan
Flemish stew made with Gouden Carolus Classic
with fries & chicory salad | beef / vegan

     Gouden Carolus Classic

Fish & Chips van goudbrasem in Gouden Carolus Hopsinjoor
bierdeeg met frietjes & tartaarsaus  •  27,40
Fish & chips de daurade royale à Gouden Carolus Hopsinjoor pâte à bière, frites & sauce tartare
Fish & chips of gilt-head bream with Gouden Carolus Hopsinjoor beer batter, fries & tartar sauce

     Gouden Carolus Hopsinjoor

ENTREES

SALADES & PASTA

MAINS

Huisgemaakte bitterballen bereid
met Gouden Carolus Classic (6 stuks)           rund  •  9,60         vegan        •  9,60
Bitterballen maison à la Gouden Carolus Classic
Homemade bitterballen made with Gouden Carolus Classic

Portie Gouden Carolus brouwerskaas met Mechelkorn brouwersbrood         • 11,30
Portion de fromage du brasseur à la Gouden Carolus Tripel avec pain du brasseur Mechelkorn
Portion brewer’s cheese made with Gouden Carolus Tripel with Mechelkorn brewer’s bread

Bloemkoolhapjes tempura & groene kruidendip bereid met
Gouden Carolus Imperial Dark        •  8,80
Des amuses chou-fl eur tempura & trempette aux herbes verte à la Gouden Carolus Imperial Dark
Caulifl ower appetizers with tempura & green herbal dip made with Gouden Carolus Imperial Dark

TO SHARE

SNACKS (<17:00)

+
Huisgemaakte mayonaise  •  1,20  -  mayonnaise maison  -  homemade mayonnaise 
Huisgemaakte veganaise  •  1,20  -  mayonnaise végétalienne  -  homemade vegenaise
Ketchup  •  1,00  -  ketchup  -  ketchup    Warme saus  •  3,00  -  sauce chaude  -  hot sauce
Frietjes  •  3,70  -  frites  -  fries    Kroketjes  •  3,70  -  croquettes
Puree  •  3,70  -  purée  -  mashed patatoes
Rozemarijnpatatjes  •  3,70  -  pommes de terre au romarin  -  rosemary potatoes

Huisgemaakte BLT kalfsburger met mout, ambrionaise, brouwerskaas & 
aardappelpartjes  •  22,30
Burger de veau maison au malt d’orge, lard croustillant, fromage du brasseur & quartiers de pommes de terre
Homemade veal burger with barley malt, crispy bacon, brewer’s cheese & potato wedges

     Gouden Carolus Classic

Toast van Mechelkorn brouwersbrood met kippenlevertjes, spekjes & 
oesterzwam geblust met Gouden Carolus Ambrio  •  12,70
Toast de Mechelkorn pain du brasseur aux foies de volaille, lardons & champignons déglacés à la 
Gouden Carolus Ambrio
Toast of Mechelkorn brewer’s bread with chicken livers, bacon & mushrooms deglazed with 
Gouden Carolus Ambrio

     Gouden Carolus Classic

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas & beukenzwam        •  14,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas, beukenzwam,
brouwerskaas, beenham & spek  •  15,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Toast “Het Anker” (2 stuks): Mechelkorn brouwersbrood, kaas, ham,
spiegelei, slaatje, tomaat & mayonaise  •  14,80
Toast “Het Anker” (2 pcs) : Mechelkorn pain du brasseur, fromage, jambon, œuf au plat, salade, 
tomate & mayonnaise
Toast “Het Anker” (2 pcs): Mechelkorn brewer’s bread, cheese, ham, fried egg, salad, tomato & mayonnaise

     Maneblusser

Tomatensoep        / dagsoep met Mechelkorn brouwersbrood        •  7,40
Soupe de tomate / soupe du jour avec pain du brasseur Mechelkorn
Tomato soup / soup of the day with Mechelkorn brewer’s bread

Caesarsalade met hoevekip, crostini van Mechelkorn en dressing bereid met
Gouden Carolus Single Malt  •  22,80
Salade César au poulet fermier, crostini de Mechelkorn et vinaigrette au Gouden Carolus Single Malt
Caesar salad with farm chicken, Mechelkorn crostini and dressing made with Gouden Carolus Single Malt

     Gouden Carolus Tripel

Speltpasta met champignons, verse kruiden, gegrilde paprika en
kerstomaatjes        •  21,60
Pâtes d’épeautre avec champignons, herbes fraîches, poivron grillé et tomates cerises
Spelt pasta with mushrooms, fresh herbs, grilled peppers and cherry tomatoes

     La Cambre IPA

Carpaccio van Belgisch witblauwrund met balsamico van Gouden Carolus 
Imperial Dark, parmezaan, gepofte tomaat & crostini van Mechelkorn  •  16,70
Carpaccio de boeuf Blanc-Bleu Belge avec vinaigre balsamique de Gouden Carolus Imperial Dark, 
parmesan, tomate röti et crostini de Mechelkorn
Carpaccio of Belgian Blue beef with balsamic vinegar of Gouden Carolus Imperial Dark,
Parmesan, roasted tomatoes and crostini of Mechelkorn

     Gouden Carolus Ambrio

Artisanale kroketjes:
Croquettes artisanales:
Artisanal croquettes:

     Maneblusser

kaas       • 14,90
fromage
cheese

duo • 16,80Noordzeegarnaal • 18,40
crevettes de la mer du Nord
North Sea shrimp

Vegan quinoasalade met geroosterde pompoen, paprika, cranberry, falafel-
balletjes en sinaasappelvinaigrette bereid met Gouden Carolus Tripel        •  21,90
Salade de quinoa végétalienne avec potiron rôti, poivrons, canneberges, boules de falafel et 
vinaigrette à l’orange à la Gouden Carolus Tripel
Vegan quinoa salad with roasted pumpkin, pepper, cranberry, falafel balls and orange vinai-
grette made with Gouden Carolus Tripel

     La Cambre Blond

Lasagne met tomatenroomsaus, kalfsgehakt, Belgische groentjes en
brouwerskaas  •  19,80
Lasagne avec sauce tomate à la crème, hachis de veau, légumes belges et fromage du brasseur
Lasagne with creamy tomato sauce, veal mince, Belgian vegetables and brewer’s cheese

     Gouden Carolus Ambrio

Suprême van hoevekip, romige kippenjus bereid met Gouden Carolus
Imperial Blond en champignons, asperges & kroketten  •  27,50
Suprême au poulet fermier, sauce crémeuse au poulet à la Gouden Carolus Imperial Blond et 
champignons, asperges et croquettes
Farm chicken supreme, creamy chicken gravy made with Gouden Carolus Imperial Blond and 
mushrooms, asparagus & croquettes

     Gouden Carolus Tripel

Steak (250g) met frietjes, tomatenslaatje & saus naar keuze - peperroom / 
béarnaise / champignon / mosterdsaus / Ankersaus  •  27,30
Steak (250g) avec frites & salade de tomates - sauce au choix - poivre / béarnaise /
champignons / sauce moutarde / Anker sauce
Steak (250g) with fries & tomato salad - sauce of your choice - peppercorn / béarnaise / mush-
room / mustard sauce / Anker sauce

Steak tartaar (rauw) met frietjes  •  24,90
Steak tartare (cru) avec frites
Steak tartare (raw) with fries

     Gouden Carolus Tripel

Tarbot Meunière met frietjes & slaatje  •  30,80
Turbot Meunière avec frites & salade
Turbot Meunière with fries & salad

     Gouden Carolus Imperial Blond

Varkenshammetje met stoemp van de dag  & mosterdsaus op basis van 
Tierenteyn mosterd, bereid met Gouden Carolus Tripel  •  30,30
Jambonneau avec purée du jour & sauce à la Gouden Carolus Tripel & moutarde Tierenteyn
Pork leg roast with mash of the day & sauce made with Gouden Carolus Tripel & Tierenteyn 
mustard

     Gouden Carolus Ambrio

Varkensvleesribben gegaard op 63°C met frietjes, koolslaatje & BBQ saus 
bereid met Gouden Carolus Whisky Infused  •  28,90
Côtes de porc cuites à 63°C avec frites, salade de chou & sauce BBQ à la Gouden Carolus Whisky Infused
Pork ribs cooked at 63°C with fries, cole slaw & BBQ sauce made with Gouden Carolus Whisky Infused

     Gouden Carolus Classic

Apérobord ‘Wolkenhoeve’ charcuterie en brouwerskaas  •  19,80
Planche apéro ‘Wolkenhoeve’ de charcuterie et fromage du brasseur
Appetizer plate ‘Wolkenhoeve’ with charcuterie and brewer’s cheese

Panna cotta van brouwerskaas, rode biet, granola met tomaat 
& aceto van Gouden Carolus Imperial Dark        •  14,70
Panna cotta de fromage du brasseur, betterave rouge, granola à la tomate & acéto
à la Gouden Carolus Imperial Dark
Panna cotta with brewer’s cheese, beetroot, granola with tomato & aceto
made with Gouden Carolus Imperial Dark

     Gouden Carolus Ambrio

Vlaamse stoverij bereid met Gouden Carolus Classic met
frietjes & witloofslaatje              rund  •  24,80       vegan        •  24,80
Carbonades fl amandes à la Gouden Carolus Classic
avec frites & chicons | boeuf / vegan
Flemish stew made with Gouden Carolus Classic
with fries & chicory salad | beef / vegan

     Gouden Carolus Classic

Fish & Chips van goudbrasem in Gouden Carolus Hopsinjoor
bierdeeg met frietjes & tartaarsaus  •  27,40
Fish & chips de daurade royale à Gouden Carolus Hopsinjoor pâte à bière, frites & sauce tartare
Fish & chips of gilt-head bream with Gouden Carolus Hopsinjoor beer batter, fries & tartar sauce

     Gouden Carolus Hopsinjoor

ENTREES

SALADES & PASTA

MAINS

Huisgemaakte bitterballen bereid
met Gouden Carolus Classic (6 stuks)           rund  •  9,60         vegan        •  9,60
Bitterballen maison à la Gouden Carolus Classic
Homemade bitterballen made with Gouden Carolus Classic

Portie Gouden Carolus brouwerskaas met Mechelkorn brouwersbrood         • 11,30
Portion de fromage du brasseur à la Gouden Carolus Tripel avec pain du brasseur Mechelkorn
Portion brewer’s cheese made with Gouden Carolus Tripel with Mechelkorn brewer’s bread

Bloemkoolhapjes tempura & groene kruidendip bereid met
Gouden Carolus Imperial Dark        •  8,80
Des amuses chou-fl eur tempura & trempette aux herbes verte à la Gouden Carolus Imperial Dark
Caulifl ower appetizers with tempura & green herbal dip made with Gouden Carolus Imperial Dark

TO SHARE

SNACKS (<17:00)

+
Huisgemaakte mayonaise  •  1,20  -  mayonnaise maison  -  homemade mayonnaise 
Huisgemaakte veganaise  •  1,20  -  mayonnaise végétalienne  -  homemade vegenaise
Ketchup  •  1,00  -  ketchup  -  ketchup    Warme saus  •  3,00  -  sauce chaude  -  hot sauce
Frietjes  •  3,70  -  frites  -  fries    Kroketjes  •  3,70  -  croquettes
Puree  •  3,70  -  purée  -  mashed patatoes
Rozemarijnpatatjes  •  3,70  -  pommes de terre au romarin  -  rosemary potatoes

Huisgemaakte BLT kalfsburger met mout, ambrionaise, brouwerskaas & 
aardappelpartjes  •  22,30
Burger de veau maison au malt d’orge, lard croustillant, fromage du brasseur & quartiers de pommes de terre
Homemade veal burger with barley malt, crispy bacon, brewer’s cheese & potato wedges

     Gouden Carolus Classic

Toast van Mechelkorn brouwersbrood met kippenlevertjes, spekjes & 
oesterzwam geblust met Gouden Carolus Ambrio  •  12,70
Toast de Mechelkorn pain du brasseur aux foies de volaille, lardons & champignons déglacés à la 
Gouden Carolus Ambrio
Toast of Mechelkorn brewer’s bread with chicken livers, bacon & mushrooms deglazed with 
Gouden Carolus Ambrio

     Gouden Carolus Classic

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas & beukenzwam        •  14,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Omelet ‘Het Anker’ met tomaat, ui, aardappel, kaas, beukenzwam,
brouwerskaas, beenham & spek  •  15,20
Omelette “Het Anker” au tomate, oignon, pomme de terre
Omelet “Het Anker” with tomato, onion, potato

     Gouden Carolus Ambrio

Toast “Het Anker” (2 stuks): Mechelkorn brouwersbrood, kaas, ham,
spiegelei, slaatje, tomaat & mayonaise  •  14,80
Toast “Het Anker” (2 pcs) : Mechelkorn pain du brasseur, fromage, jambon, œuf au plat, salade, 
tomate & mayonnaise
Toast “Het Anker” (2 pcs): Mechelkorn brewer’s bread, cheese, ham, fried egg, salad, tomato & mayonnaise

     Maneblusser

Tomatensoep        / dagsoep met Mechelkorn brouwersbrood        •  7,40
Soupe de tomate / soupe du jour avec pain du brasseur Mechelkorn
Tomato soup / soup of the day with Mechelkorn brewer’s bread

Caesarsalade met hoevekip, crostini van Mechelkorn en dressing bereid met
Gouden Carolus Single Malt  •  22,80
Salade César au poulet fermier, crostini de Mechelkorn et vinaigrette au Gouden Carolus Single Malt
Caesar salad with farm chicken, Mechelkorn crostini and dressing made with Gouden Carolus Single Malt

     Gouden Carolus Tripel

Speltpasta met champignons, verse kruiden, gegrilde paprika en
kerstomaatjes        •  21,60
Pâtes d’épeautre avec champignons, herbes fraîches, poivron grillé et tomates cerises
Spelt pasta with mushrooms, fresh herbs, grilled peppers and cherry tomatoes

     La Cambre IPA

Carpaccio van Belgisch witblauwrund met balsamico van Gouden Carolus 
Imperial Dark, parmezaan, gepofte tomaat & crostini van Mechelkorn  •  16,70
Carpaccio de boeuf Blanc-Bleu Belge avec vinaigre balsamique de Gouden Carolus Imperial Dark, 
parmesan, tomate röti et crostini de Mechelkorn
Carpaccio of Belgian Blue beef with balsamic vinegar of Gouden Carolus Imperial Dark,
Parmesan, roasted tomatoes and crostini of Mechelkorn

     Gouden Carolus Ambrio

Artisanale kroketjes:
Croquettes artisanales:
Artisanal croquettes:

     Maneblusser

kaas       • 14,90
fromage
cheese

duo • 16,80Noordzeegarnaal • 18,40
crevettes de la mer du Nord
North Sea shrimp

Vegan quinoasalade met geroosterde pompoen, paprika, cranberry, falafel-
balletjes en sinaasappelvinaigrette bereid met Gouden Carolus Tripel        •  21,90
Salade de quinoa végétalienne avec potiron rôti, poivrons, canneberges, boules de falafel et 
vinaigrette à l’orange à la Gouden Carolus Tripel
Vegan quinoa salad with roasted pumpkin, pepper, cranberry, falafel balls and orange vinai-
grette made with Gouden Carolus Tripel

     La Cambre Blond

Lasagne met tomatenroomsaus, kalfsgehakt, Belgische groentjes en
brouwerskaas  •  19,80
Lasagne avec sauce tomate à la crème, hachis de veau, légumes belges et fromage du brasseur
Lasagne with creamy tomato sauce, veal mince, Belgian vegetables and brewer’s cheese

     Gouden Carolus Ambrio

Suprême van hoevekip, romige kippenjus bereid met Gouden Carolus
Imperial Blond en champignons, asperges & kroketten  •  27,50
Suprême au poulet fermier, sauce crémeuse au poulet à la Gouden Carolus Imperial Blond et 
champignons, asperges et croquettes
Farm chicken supreme, creamy chicken gravy made with Gouden Carolus Imperial Blond and 
mushrooms, asparagus & croquettes

     Gouden Carolus Tripel

Steak (250g) met frietjes, tomatenslaatje & saus naar keuze - peperroom / 
béarnaise / champignon / mosterdsaus / Ankersaus  •  27,30
Steak (250g) avec frites & salade de tomates - sauce au choix - poivre / béarnaise /
champignons / sauce moutarde / Anker sauce
Steak (250g) with fries & tomato salad - sauce of your choice - peppercorn / béarnaise / mush-
room / mustard sauce / Anker sauce

Steak tartaar (rauw) met frietjes  •  24,90
Steak tartare (cru) avec frites
Steak tartare (raw) with fries

     Gouden Carolus Tripel

Tarbot Meunière met frietjes & slaatje  •  30,80
Turbot Meunière avec frites & salade
Turbot Meunière with fries & salad

     Gouden Carolus Imperial Blond

Varkenshammetje met stoemp van de dag  & mosterdsaus op basis van 
Tierenteyn mosterd, bereid met Gouden Carolus Tripel  •  30,30
Jambonneau avec purée du jour & sauce à la Gouden Carolus Tripel & moutarde Tierenteyn
Pork leg roast with mash of the day & sauce made with Gouden Carolus Tripel & Tierenteyn 
mustard

     Gouden Carolus Ambrio

Varkensvleesribben gegaard op 63°C met frietjes, koolslaatje & BBQ saus 
bereid met Gouden Carolus Whisky Infused  •  28,90
Côtes de porc cuites à 63°C avec frites, salade de chou & sauce BBQ à la Gouden Carolus Whisky Infused
Pork ribs cooked at 63°C with fries, cole slaw & BBQ sauce made with Gouden Carolus Whisky Infused

     Gouden Carolus Classic

Apérobord ‘Wolkenhoeve’ charcuterie en brouwerskaas  •  19,80
Planche apéro ‘Wolkenhoeve’ de charcuterie et fromage du brasseur
Appetizer plate ‘Wolkenhoeve’ with charcuterie and brewer’s cheese

Panna cotta van brouwerskaas, rode biet, granola met tomaat 
& aceto van Gouden Carolus Imperial Dark        •  14,70
Panna cotta de fromage du brasseur, betterave rouge, granola à la tomate & acéto
à la Gouden Carolus Imperial Dark
Panna cotta with brewer’s cheese, beetroot, granola with tomato & aceto
made with Gouden Carolus Imperial Dark

     Gouden Carolus Ambrio

Vlaamse stoverij bereid met Gouden Carolus Classic met
frietjes & witloofslaatje              rund  •  24,80       vegan        •  24,80
Carbonades fl amandes à la Gouden Carolus Classic
avec frites & chicons | boeuf / vegan
Flemish stew made with Gouden Carolus Classic
with fries & chicory salad | beef / vegan

     Gouden Carolus Classic

Fish & Chips van goudbrasem in Gouden Carolus Hopsinjoor
bierdeeg met frietjes & tartaarsaus  •  27,40
Fish & chips de daurade royale à Gouden Carolus Hopsinjoor pâte à bière, frites & sauce tartare
Fish & chips of gilt-head bream with Gouden Carolus Hopsinjoor beer batter, fries & tartar sauce

     Gouden Carolus Hopsinjoor

ENTREES

SALADES & PASTA

MAINS

Huisgemaakte bitterballen bereid
met Gouden Carolus Classic (6 stuks)           rund  •  9,60         vegan        •  9,60
Bitterballen maison à la Gouden Carolus Classic
Homemade bitterballen made with Gouden Carolus Classic

Portie Gouden Carolus brouwerskaas met Mechelkorn brouwersbrood         • 11,30
Portion de fromage du brasseur à la Gouden Carolus Tripel avec pain du brasseur Mechelkorn
Portion brewer’s cheese made with Gouden Carolus Tripel with Mechelkorn brewer’s bread

Bloemkoolhapjes tempura & groene kruidendip bereid met
Gouden Carolus Imperial Dark        •  8,80
Des amuses chou-fl eur tempura & trempette aux herbes verte à la Gouden Carolus Imperial Dark
Caulifl ower appetizers with tempura & green herbal dip made with Gouden Carolus Imperial Dark


